
ITALIEN STECKT MITTEN IM
HERZEN VON MÜNCHEN

Wo gibt es den besten Cappuccino in München? In der BAR 
CENTRALE natürlich! Direkt im Zentrum der Stadt gelegen,
ist sie nicht nur bekannt für ihre hervorragenden Baristas,
sondern auch für das unverwechselbare italienische Flair.

Seit 1998 gibt es in der traditionsreichen Ledererstraße eine
durch und durch italienische Bar: die BAR CENTRALE, die so
auch in Florenz oder Rom stehen könnte. Eine Zweiteilung in 
Bar und Lounge bietet jedem Gast nach Anlass und Vorliebe 
den passenden Platz. Vorne, in der lebendigen Bar-Atmosphäre, 
wird bei Espresso und Cappuccino Zeitung gelesen, diskutiert 
oder einfach nur dem Treiben zugesehen. Währenddessen 
zaubert der Barista exzellente Kaffeekreationen. Hinten, in 
der Lounge, können die Gäste Pasta und andere italienische 
Köstlichkeiten in ruhigem, lässigem Ambiente genießen. 
Im Untergeschoss befindet sich die historische Backstube, 
die gerne für Veranstaltungen gebucht wird. Ob Geburtstag, 
Party oder zwangloses Geschäftsessen – im lebensfrohen 
italienischen Ambiente wird jeder Anlass zum Erlebnis. 
Besonders der alte Backofen, die originalen Wandfliesen
und der charakteristische Terrazzoboden an der Bar sorgen 
für eine gemütliche, uritalienische Atmosphäre. Wer Italien liebt, 
ist in der BAR CENTRALE genau am richtigen Ort.



BAR CENTRALE FACTS:

Einrichtung
Untergeschoss mit ehemaliger Backstube, noch mit original Ofen 

und Wandfliesen, bestuhlt im puristischen, gemütlichen Tavernenstil 
Obergeschoss mit Terrazzoboden, liebevollen Details des urprünglichen 

Interiors und selbst entworfene, maßgefertigte Möbel

Kapazität
12 bis 50 Personen im separaten Veranstaltungsraum im Untergeschoss

Fläche: 47 m²

Veranstaltungen
Frühstückstermine, Geburtstage, Aperitivo-Partys, lockere Abendessen, 

zwanglose Geschäftsessen, Meetings, Tagungen, 
Weihnachtsfeiern, Produktpräsentationen

Öffnungszeiten
Montag bis Samstag: 7:30–1:00 Uhr

Sonntag: 9:00–24:00 Uhr

Veranstaltungsberatung
E-Mail: events@kull-kg.de

Telefon: +49(0) 89 540 474 22 54 


